
商品进厂/取货

必要时准备食品

烹调食品

向消费者出售

储存须冷却的商品储存

供应错误/不合格的商品

商品温度过高/过低
（危害：微生物方面）

商品温度过高/过低
（危害：微生物方面）

缺乏工作卫生
(危害:微生物方面)

异物(危害:物理方面)

加热时温度过低/时间过短
（危害：微生物方面）

缺乏工作卫生
(危害:微生物方面)

异物(危害:物理方面)

缺乏工作卫生
(危害:微生物方面)

异物(危害:物理方面)

流程图示例（餐饮业/小吃店） 潜在危害示例


