
商品进厂/取货

流程图示例（餐饮业/小吃店） 潜在危害示例 Beispiele  Einstufung & Grenzwerte

必要时准备食品

烹调食品

向消费者出售

储存须冷却的商品储存

供应错误/不合格的商品

商品温度过高/过低
（危害：微生物方面）

商品温度过高/过低
(危害：微生物方面)

决策树: ---

决策树: ---

预防措施： 员工培训

预防措施： 员工培训

可操控: 	 不完整，
		  脏污是可见的，
		  微生物细菌载量是不可见的

可操控: 	 不完整，
		  脏污是可见的，
		  微生物细菌载量是不可见的

		  有时特意不彻底煮熟的食品，
		  如短时间煎制品

记录：

记录：

培训协议

培训协议

可操控: 是

决策树: 控制点

监测: 

措施: 

极限值: 

记录： 

商品监测

拒绝接收

商品正常/不正常

商品进厂监测

温度测量

温度过高/过低

缺乏工作卫生
(危害:微生物方面)

异物(危害:物理方面)

加热时温度过低/时间过短
（危害：微生物方面）

缺乏工作卫生
(危害:微生物方面)

异物(危害:物理方面)

缺乏工作卫生
(危害:微生物方面)

异物(危害:物理方面)

定期测量冷却设备中的温度

可操控: 是

决策树: 控制点

监测: 

措施: 

极限值: 

记录： 

调整冷却设置

冷却设备温度监测记录

温度过高/过低


