
商品进厂取货

烹煮/煮沸

绞碎/切割

灌装

加热

必要时熏蒸

储存须冷却的商品储存

供应错误/不合格的商品

商品温度过高/过低
(危害：微生物方面)

商品温度过高/过低
(危害：微生物方面)

加热时温度过低/时间过短
（危害：微生物方面）

加热时温度过低/时间过短
（危害：微生物方面）

异物可能掉入肉排中
（危害：物理方面）


