Akis diyagrami 6rnegi
(gastronomi / biife)

Uriin girisi / teslimat ‘

Depolama

Sogutulmasi

zorunlu Griinlerin ‘

depolanmasi

ger. yemeklerin hazirlanmasi

l

Yemeklerin hazirlanmasi

l

Tuketiciye verme

l

Muhtemel tehlikelere ornekler

Muhtemel ayrima ornekler

Yanlis / hatali Griin génderildi

Yonlendirme mimkiin: Evet

Karar verme agaci: CP

Uriiniin sicaklig yiiksek / diisiik
(tehlike: mikro biyolojik)

Kontrol: Uriin kontrolii
Sicaklik dlgimu

Sinir degerleri: Uriin iyi durumda / iyi durumda degil
Sicaklik ¢ok yuksek / dislk

Uriiniin sicakhii yiiksek / diigiik
(tehlike: mikro biyolojik)

Tedbir: Uriini kabul etmeme

Dokimantasyon: Uriin giris kontrolii

Yonlendirme mimkdin: Evet

Karar verme agaci: CP

Calisma yeri hijyeni kusurlu
(tehlike: mikro biyolojik)

Kontrol: Sogutma unitelerindeki sicakliklarin
dlzenli olarak Olglilmesi

Sinir degerleri: Sicaklik gok ylksek / dugiik

Tedbir: Sogutma ayarlarinin uyarlanmasi

Dokimantasyon: Sogutma Unitelerinin sicaklik kontroll

Yabanci madde (tehlike: fiziki)

Calisma yeri hijyeni kusurlu
(tehlike: mikro biyolojik)

Yonlendirme mimkun:
Eksik, buyuk kirler goriiniiyor, mikro biyolojik mikrop
miktari gérulemiyor

Karar verme agaci: --

Yabanci madde (tehlike: fiziki)

Onleyici tedbir: Calisanlarin egitimi

Isitmada duslk sicaklik / dislik stire
(tehlike: mikro biyolojik)

Dokumantasyon: Egitim protokolu

Calisma yeri hijyeni kusurlu
(tehlike: mikro biyolojik)

Yabanci madde (tehlike: fiziki)

Yoénlendirme mimkun:
Eksik, blyuk kirler goériiniiyor, mikro biyolojik mikrop
miktar1 gorilemiyor

Yemekler kismen bilingli olarak tam pisiriimiyor, 6érn. az
kizartilmis

Karar verme agaci: --

Onleyici tedbir: Calisanlarin egitimi

Dokimantasyon: Egitim protokoli




